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MOLUSCOS
MOLLUSK

8
LECHE
MILK

9
MOSTAZA
MUSTARD
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HUEVO
EGG
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PESCADO
FISH

11
SÉSAMO
SESAME

3
APIO
CELERY

6
GLUTEN
GLUTEN

1
ALTRAMUCES
LUPINS

4
CRUSTÁCEOS
CRUSTACEANS

5
FRUTOS DE 
CÁSCARA
NUTS

2
CACAHUETES
PEANUTS

7
SULFITOS
SULFITES

12
SOJA
SOY

Horario carta restaurante:
12:30-15:15h / 20:00-22:15h

Entrantes 1/2 Ración

Croquetas de jamón ibérico (4 uds. / 8 uds.) (6, 8, 14)

Jamón “Carrasco” ibérico de bellota 100%

Pan cristal con tomate y aceite arbequina (5, 6, 8, 11)

Txistorra natural de Navarra

Ensaladilla de bonito de nuestra costa (6, 7, 10, 14)

Trucha de Banka marinada en mojo de almendra, ajoblanco, melocotón y 
helado de hierbas silvestres (2, 5, 7, 8, 9, 10, 11, 13, 14)

Ravioli de setas y hongos con salsa de queso Iraty y jugo demi-glace (6, 7, 8)

Tomate asado relleno de cimarrón, vinagreta de frutos secos y all i oli (2, 5, 6, 
7, 8, 9, 10, 12, 13, 14)

Huevo campero a 65ºC, txangurro a la donostiarra, patata y migas de 
Espellette (4, 6, 7, 8, 10, 14)

7,00 €

18,00 €

9,00 €

10,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

29,00 €

9,00 €

13,00 €

16,00 €

24,00 €

24,00 €

19,00 €

20,00 €

Principales

Bacalao asado, confitura de tomate con albahaca, olivada y mayonesa ahumada (4, 7, 8, 
10, 14)

Rape asado, velouté de azafrán-cardamomo, cremoso de ajo negro y praliné marino (2, 5, 
7, 8, 9, 10, 11, 13, 14)

Secreto “Basatxerri” asado y lacado al jengibre, apionabo y polenta “Arto Gorria” (6, 7, 8, 
9, 12, 13, 14)

Carrillera de ternera guisada al vino tinto, puré de patata y emulsión de hierbas frescas 
(7, 8, 14)

27,00 €

27,00 €

26,00 €

27,00 €

1,50 €Servicio de pan

Postres
Quesos vascos artesanos seleccionados (8)

Ganache blanca de haba tonka, sorbete de frutas exóticas, gelée de té negro-menta y 
sablé de mantequilla tostada (5, 6, 8, 14)

Torrija de pan brioche caramelizada, helado de leche y confitura de melocotón (2, 5, 6, 
8, 11, 14)

Bizcocho de almendra con helado de canela, cremoso de chocolate y toffee salado (5, 
6, 8, 14)

Tarta horneada de queso al Bleu des Basques, confitura de cereza negra de Itsasou y 
su helado (5, 6, 8, 14)

15,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

Menú degustación · 59 €
(Servicio a mesa completa. Último pase de cena: 21:15 h)


