VILLANO

BISTRO

Menu del dia

Menu of the day Mem'l “ BEI’EZi"

De lunes a viernes en horario de almuerzo (festivos no incluidos). “Berezi” Menu
From Monday to Friday at lunchtime (holidays not included).

Degustacion de

Entrantes [ Starters 2 entra ntes,

Ensaladilla de bonito, créeme fraiche-mostaza y principa| y

crumble nori/ Bonito potato salad with créeme

fraiche and mustard dressing, and nori crumble pOSt re
Tasting of two starters, main

Pastel de pescado de roca, tupinambo y alioli / course and dessert

Rock fish pie with sunchoke and garlic sauce

Falso risotto de setas y hongos queso |raty y Los entrantes seran iguales para toda la mesa, con eleccién
o . ! . . individual de principal y postre, elegidos entre los platos del
huevo a 65°C / Wild mushroom faux risotto with mend del dia. / Starters will be the same for the whole table,

with individual choice of main course and dessert, chosen
Iraty cheese and a 65°C egg P i

Principales /| Main courses
36,00 €

Bacalao asado, velouté de sésamo-citricos y (IVA incluido)

emulsién de ajo negro / Roasted cod with sesame
and citrus velouté, and black garlic emulsion

Panceta “Basatxerri” asada en su jugo, puré de
patata y pimientos asados / “Basatxerri” pork belly
roasted in its own juices, with potato purée and
roasted peppers - . r
pepe Menu degustacion
Magret “Rougie” asado, apionabo y macarrones Tasting Menu
gratinados al queso de Idiazabal (supl. +4€) /
Roasted “Rougie” duck magret with celeriac and
/diazabal cheese gratinated macaroni (suppl. +€4) ve
Dejate
Postres [ Desserts sorPre“d?f
por la exquisita

Torrija de pan brioche caramelizada, confitura

de melocotén y helado de leche / Caramelised seleccion de
brioche torrija with peach preserve and milk ice plat()s de
cream nuestro chef
Espuma de yogur con sorbete de frutas exdticas Let yourself be surprised by the
y galleta crumble / Yoghurt espuma with exoftic exquisite selection of dishes from
fruit sorbet and crumble biscuit our chef

Ganache de chocolate, vainilla, toffee salado y
helado de canela / Chocolate and vanilla
ganache with salted toffee and cinnamon ice

cream 59,00 €

(IVA incluido)

28,50 € (VA incluido) www.villanobistro.com - 661 345 769
Bebida no incluida en ningdn mend / Drinks not Urdaneta kalea 10, 20006 Donostia
included with any menu
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