VISPERA DE SAN SEBASTIAN
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CENA - 19.01.2025

Aperitivo

Tartar de salmén marinado, vieira, yogur-mostaza y
praliné nori

Ravioli trufado de setas y hongos con salsa de queso iraty
Bacalao confitado, txangurro y calabaza-naranja

Carrillera de ternera al vino tinto, crema de foie gras y
puré de patata

Torrija de brioche caramelizada, helado de leche y
confitura de melocotén

BODEGA:
Altanza blanco, D.O.Ca. Rioja
Amaren Seleccidén de vifiedos, D.O.Ca. Rioja

Café incluido
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90€

VILLANO

BISTRO




DIiA DE SAN SEBASTIAN

COMIDA - 20.01.2025

Aperitivo

ENTRANTES:

Pastel de cabracho y txangurro, creme fraiche,
mostaza y olivada

Ravioli de setas y hongos con salsa de queso iraty

PRINCIPAL A ELEGIR:
Merluza con salsa de citricos, apionabo y praliné nori
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Secreto “basatxerri” asado, parmentier trufado y jugo
agridulce

POSTRE:

Yogur cremoso, sorbete de platano-naranjay
galleta bretona

Bodega y café no incluido

48€

VILLANO

BISTRO




